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SICUREZZAALIMENTARE

Aziendefuorilegge oranel mirino

La Regione inasprisce i controlli, ma premia i virtuosi

Giro di vite sulle imprese che non
rispettano le norme in materia di
sicurezza alimeqtare € possono
rappresentare un rischio per i con-
sumazori. Meno pressione su chi
dimostra di investire a beneficio
del consumatore e della qualita
del prodotto. Sono queste le prin-
cipali novita introdotte dal pianc
integrato di sicurezza alimentare
della Regione. Lallarme Bse, le pe-
riodiche contaminzazioni degli ali-
menti a causa del gruppo di com-
posti chimici detto Pcb. delia dios-

LASALUTENELPIATTO

sina e di altre sostanze chimiche,
olere alle malattie animali, Bloe
Tongue, influenza aviaria e in-
fluenza suina, sino ai recenti casi
legati alle mozzarelle biu, hanno
evidenziato la necessita di dispor-
re di controllj pin efficaci sulla si-
curezza alimentare. In quest'otti-
ca,la Regione ha rivisto le sue stra-
tegie di qui al 2014, con una mag-
giore attenzione all'organizzazio-
ne dei settori regionali € dei servi-
zi delle as} deputati ai controlli.
apaginas

Sicurezzaalimentare
Girodiviteneicontrolli
per chiesottostandard

La Regione decide di premiare invece chi dimosira
di investire in qualita e salubrita dei prodotti

Giro di vite sulle imprese che non rispettano le norme
in materia di sicurezza alimentare € possono rappre-
sentare un rischio per i consumatori. Meno pressione
su chi dimostra di investire a beneficio del consuma-
tore e della qualita del prodotto. Sono queste le prin-
cipali novita introdotte dal piano integrato di sicurez-
za alimentare della Regione. L'allarme Bse, le periodi-
che contaminazioni degli alimenti a causa del gruppo
di composti chimici detto Pcb, della diossina e di altre
sostanze chimiche, oltre alle malattie animali, Blue Ton-
gue, influenza aviaria e influenza suina, sino ai recen-
ti casi legati alle mozzarelle blu, hanno evidenziato la
necessita di disporre di controlli pit efficaci sulla si-
curezza alimentare. In quest’ottica, la Regione ha rivi-
sto le sue strategie di qui al 2014, con una maggiore
attenzione all’organizzazione dei settori regionali e dei
servizi delle asl deputati ai controlli. A tal fine, ¢ stato
introdotto, anche alla luce dei recenti rilievi effettua-
ti dalla procura della Repubblica di Torino, un sistema
di verifica sulla loro operativita gestito da supervisori
regionali, per i quali € gia stato previsto uno specifico
percorso di formazione in collaborazione con I'Asso-
ciazione Italiana Cultura Qualita del Piemonte (Aicq).
«Le grandi trasformazioni dei sistemi di produzione e
distribuzione degli alimenti richiedono un costante
adeguamento dei metodi e dell’organizzazione dei
controlli - spiega I'assessore alla Sanita, Caterina Fer-
rero - per assicurare livelli piu elevati di sicurezza per
i cittadini. Se poi aggiungiamo che l'agroalimentare
rappresenta un settore strategico di elevata imnor-

tanza per il Pil regionale oltre che una parte fonda-
mentale dell’immagine della nostra regione, questo
nuovo piano ¢ una ulteriore garanzia a tutela della qua-
litay. .

Lidea principe ¢ di concentrare i controlli sulle im-
prese che non rispettano le norme, anche se va detto
che le imprese piamontesi - secondo quanto certifica-
to dall’assessorato - vantano standard produttivi me-

diamente superiori a quelli di altri Paesi europei. I no-
stri metodi di produzione prevedono, a partire dai
mangimi, 'impiego di cereali e foraggi per realizzare
alimenti di qualita elevata, mentre & praticamente ine-
sistente la pratica di riutilizzare residui di lavorazione
industriale per l'alimentazione animale. Quest’ultima
¢ invece diffusa negli altri Paesi europei ed e alla base
della maggior parte dei problemi sanitari degli ultimi
anni, compreso |'ultimo legato alla diossina da oli esau-
sti in mangimi tedeschi.

Il maggior numero di casi di malattia nei consumato-
ri ¢ legato alla contaminazione microbiologica degli
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alimenti, ossia la contaminazione da parte di micror-
ganismi durante la conservazione che pud provocare
malesseri a livello intestinale fino al rischio gravissimo
rappresentato dal botulismo. Delle malattie trasmesse
da alimenti (Mta) 75,7 per cento appartiene a questo
gruppo, seguite dagli avvelenamenti da funghi (18,9)
¢ dalle intossicazioni da istamina (5,4), sostanza con-
tenuta in alcuni pesci, nei crostacei e in altri alimenti
noti per il loro potenziale allergenico: il quadro emer-
ge dal report Mta 2009 della Regione Piemonte. Negli
episodi di tossinfezione la Salmonella viene confer-
mata come I'agente pin isolato (48,3 per cento), con-
tratta nella meta dei casi nelle abitazioni private, se-
guito dal virus dell’Epatite A e dalle intossicazioni da
istamina in aumento rispetto al 2008 (dal 2,7 al 5,4 per
cento).Tra gli alimenti pil frequentemente coinvolti vi
sono i prodotti a base di carne (21,7 per cento), seguiti
dai prodotti della pesca (16,7), dagli alimenti a base di
uova (13,3) e da latte e latticini (11,7). Il focolare do-
mestico si conferma essere il luogo dove le tossinfe-
zioni si verificano pil frequentemente (42 per cento),
seguita dai pubblici esercizi (40 per cento), in au-
mento rispetto allanno precedente, ¢ dalla ristorazio-
ne collettiva (2). Continua a salire la percentuale di
casi singoli attribuiti a Campylobacter (10,6 per cen-
to) e di casi di Epatite A (6,7). [MGG]
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