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La denuncia del presidente del Consiglio nazionale dei clumict dopo lo scandalo degli alimentt tedeschi

Diossina, in ltalia pochi controlli
Zinguales: analisi ufficiali al minimo. Un rifugio? La filiera corta

DI ANDREA G.. LOVELOCK

iente allarmismi ma forte
attenzione agli acquisti,
con una maggiore prefe-
renza per quelli effettuati
nella filiera corta: & questo il sug-
gerimento dei chimici italiani nel-
lavicenda della diossina ritrovata
nelle carni e nelle uova tedeache.
Le preoccupazioni non riguarda-
no golo le conseguenze di quanto
accaduto in Germania, ma la pos-
sibilita che anche in Italia possano
verificarsi simili criminose opera-
zioni, come evidenzia il presidente
del consiglio nazionale dei chimici,
Armando Zingales «I chimici
italiani sono impegnati nel pub-
blico e nel privato a monitorare
le varie sostanze pericolose per la
salute e 'ambiente, e fra queste
anche la diossina negli alimenti.
Il numero di controlli ufficiali perd
non & elevatissimo, soprattutto a
causa dei tagli di hilancio di tut-
ti gli enti pubblici. Le analisi del
controllo ufficiale delle diossine
negli alimenti di origine zootecni-
ca sono eseguite dai chimici ope-
ranti nei laboratori degli Istituti
zooprofilattici (Izs) accreditati
all’esecuzione del metodo di
prova ufficiale per le diossine nelle
matrici alimentari (metodo EPA
1613). Ma ribadisco che il sistema
italiano di controllo delle diossine,
necessita senz’altro di un consi-
stente potenziamento».
Ma come avvengono i con-
trolli degli alimenti in Italia?
«I controlli vengono espletati
tramite campionamenti effet-
tuati dai servizi veterinari negli
allevamenti su carni, latte, uova,
miele, mangimi e nei mattatoi
i campionamenti vengono
fatti anche sui muscoli delle
carcasse macellate.
Nel dettaglio per
gli alimenti che
costituiscono
la fonte della
possibile con-
taminazione,
le modalita dei
controlli ordinari
sono stabilite dal Piano nazionale
di sorveglianza e di vigilanza sa-
nitaria sulPalimentazione deghi
animali. Le aliquote destinate
alla ricerca di diossine e DL-PCB

vengono trasmesse agh Istituti zo-
oprofilattici. Comungue dovrebbe-
ro essere incrementati i controlli
delegati ai chimici professionisti,
che in regime di sussidiarieta con
le pubbliche amministra-
Zioni, possono svolge-
re questo delicato
compito».

Quali sono
le fasi dei
controlli ne-
gli allevamen-

ti italiani?
«Il piano di con-
trollo relativo alla
presenza delle sostanze in-
desiderabili e dei contaminanti
negli alimenti per animali qua-
li le diossine, DL-PCB
e NDL-PCB, &
articolato in
un piano di
sorveglian-
za epide-
miologi-
ca, con
cam-

pionamento statistico casuale,
€ in un programma di vigilanza
veterinaria volto a garantire il
rispetto dei divieti nell'alimen-
tazione animale. In particolare
il piano di sorveglianza prevede
T'esame di cirea 290 campioni in
totale, su varie materie prime per
mangimi, additivi- premiscele
prelevati in mangimifici, presso i
distributori». .

Ma a oggi qual & il livello
e le modalita di rischio per
la salute dei consumatori
italiani?

«Non bisogna demonizzare, ma
nemmeno minimizzare: il fatto &
grave in sé, perché indica una ea-
renza di «gistema» che ha permes-
so al malaffare di insinuarsinella
catena alimentare dellUe. Allo
stato attuale, le quantita rilevate
sono al di sotto di quelle ritenute
tali da incidere sul rischio tumori.
Inoltre va detto che in Italia non
s1usano oli esausti da frittura per
integrare apporto di proteine ve-
getali nei mangimi; il che riduce
notevolmente il pericolo di conta-
minazione. Ai cittadini poi si deve
ricordare che & sempre una scelta
intelligente quella di variare la
propria dietas.




